
AARDPEER | €16

jus van Madeira, zoet-zuur ui
Supplement ganzenlever €18 

ALESSANDRA’S TORTELLINI | €23 

LANGOUSTINES | €33
pompoen, kerrie, saus van Bergamot

H O O F D G E R E C H T E NV O O R G E R E C H T E N

geraspte eidooier, citroentijm

A  L A  C A R T E

D E S S E R T S

CHOCOLADE BOMBE | €23
groene appel, citroengras en sesam

BANAAN | €18

KAZEN | €18
geserveerd met panforte en 
honing-mosterd-truffelsaus

bitterkoekjes, peer en Gorgonzola

BUIKSPEK | €23
ketjap, basilicum, scheermes, mierikswortel

OSSENHAAS | €18

PALING | €23

SNOEKBAARS | €28
schelpdieren, spitskool en bisque

PARELHOEN | €33
witte asperges, vadouvan

TOURNEDOS | €33

TOMAAT | €16
jalapeno, ijs van komkommer

vinaigrette van ossenstaart en anjovis

aardappel, sesam, dashi

passievrucht, chocolade 

VOOR PASSENDE WIJNSUGGESTIES
Bekijk onze wijnkaart!

HUISGEMAAKT BROOD | €8
brioche met eekhoorntjesbrood

Leidse boter en olijfolie

T U S S E N G E R E C H T E N

ZEETONG | €38
mossel, antiboise, saus van Champagne 

ASPERGE | €13 

PONT NEUF | €8

E X T R A ’ S

zeewier, Hollandaise ponzu 

basilicum creme en Parmezaan

ZWEZERIK | €23
Aziatische rode kool salade, miso saus 


